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Bai Wei Fang

Authentisches Chinesisches Restaurant

Ein Ort der hundert Geschmdacker




% Chinesisches Friihstiick

Traditionelle chinesische Friihstiicksgerichte

A1 Schweinefleisch- 5 g9 ¢ A2 Gemise-Baozi 7 ;g ¢
Baozi
Mit Kohl, Champignons, chinesischen

Gedampfte Brotchen mit
Morcheln, getrocknetem Tofu und

Schweinefleischfillung

Glasnudeln
A3 Youtiao -7 200 € A4 Sojamilch -7 200 €
Frittierte Teigstangen Hausgemacht
A5 Herzhafter 280 € A6 Sul3er 280 €
Tofupudding Tofupudding -
Mit Hackfleisch und eingelegtem StRer Tofupudding
Gemuse
A7 Klebreis 550 € A8 Bratene 500 €

Teigtaschen (5st)
Mit Youtiao-Stlickchen, eingelegtem

Mit Schweinefleischflllung
Gemise und HackfleischsoRe

BELIEBT

A9 Klebreis-Shao Mai 4,00 € A10 Har Gow (4st) 5.00 €
(2st)
Klebreis-Shao Mai Garnelenteigtaschen




A11 Xiao Long Bao 6.00 €
(4st) '

Gedampfte Teigtaschchen mit Briihe
(mit Schweinefleisch)

A13 Maiskolben -7 2.50 €

Maiskolben

A15 Hirsebrei -7 2,00 €

Mit Hirse, Klrbis, roten Datteln und
Gojibeeren

A12 Tee-Eier 1,50 €

In Sol3e mariniert

fr14 SuRkartoffelbrei 2,00 €

StRkartoffelbrei

A16 Reis'brei mit 3,50 €
konservierten
Enteneiern

Reisbrei mit magerem Schweinefleisch,
Ingwer und Fruhlingszwiebeln

A17 Zongzi 350€

Klebrige Reiskl63e in Bambusblattern:

Fleisch-Zongzi, Zongzi mit trockenem
Gemuse und Schweinefleisch, Zongzi
mit stfBen Datteln

A18 Rougamo mit 6.90 €
Schweinefleisch '

Mit Schweinefleisch, Paprika und
Koriander

BELIEBT

A19 Rougamo mlt 6.90 €
Rindfleisch '

Mit Rindfleisch, Paprika, Zwiebeln und
Koriander

BELIEBT




S Nudelsuppen

B1 Wan-Tan-Suppe =  ggq¢

Wan-Tan mit Schweinefleisch-Garnelen-
Flllung, eingelegtem Senfkohl,
Omelettstreifen, Seetang, Koriander
und Fruhlingszwiebeln

B3 Glasnudelsuppe 13.80 €
mit Enten- '
Blutpudding -=

Mit Enteninnereien, frittiertem Tofu,
Senfknolle und Koriander

BELIEBT TRADITIONELL

B5 Reisnudeln mit 13,80 €
Schweinehackfleisch

J

Reisnudeln mit Schweinehackfleisch
und eingelegten griinen Bohnen, mit
Mungobohnensprossen und
Frihlingszwiebeln

Mittel 4

B7 Klare 13.80 €
Nudelsuppe mit '
Rindfleisch

Mit Gemuse, Fruhlingszwiebeln und
Koriander

SIGNATURE

Herzhafte Nudelsuppen nach authentischen Rezepten

B2 8,50 €
Fischballchensuppe

Mit Senfknolle, Koriander und
Frahlingszwiebeln

B4 Sauer-scharfe
13,80 €
Glasnudeln 4 4

Mit Schweinehacksol3e, Senfknolle,
Erdnldssen, Mungobohnensprossen,
Koriander und Fruhlingszwiebeln

Wiirzig 4 4

B6 Nudelsuppe mit 43 g9 ¢
rotgeschmortem '
Rindfleisch &4

Mit GemUse und Koriander

Mittel 4

B8 Nudelsuppe mit 43 g9 ¢
Rinderhackfleisch '
S

Mit Kartoffel-Croutons, GemUse und
Koriander

Mittel 4



B9 Nudelsuppe mit 13.80 €
rotgeschmorten '
Rinderinnereien 4

Mit GemuUse und Koriander

Mittel 4

B11 Scharfe 13,80 €
Nudelsuppe mit
Schweinedarm 4

Mit eingelegtem Senfkohl,
Mungobohnensprossen, Koriander und
Frahlingszwiebeln

Wiirzig 4

Vegetarisch - Vegetarian

B13 Nudeln mit 11,80 €
Sesamsauce -7 J

Mit Gurke, Karotte und Erdnissen

Mittel 4

Hausspezialititen - Chef's Specials

B10 Za Jiang Mian 13.80 €
-E

Nudeln mit Schweinehacksol3e, mit
Gurke, Karotte und Frihlingszwiebeln

HAUSREZEPT BELIEBT

B12 Nudeln mit 13,80 €
Huhnerfleisch und
Krauterseitlingen

Mit Frahlingszwiebeln

B14 Gemischte 13,80 €
Gemisenudeln -7

Mit Tofu, Krauterseitlingen, Kartoffeln
und Karotten

7

B15 Angus- 15.80 €
Rindfleischnudeln '

Mit Gurke, Karotte und
Frihlingszwiebeln

B16 Shui-Jiao 13.80 €

Chinesische Teigtaschen, im Wasser
gekocht, mit Iberico-Schweinefleisch-,
Sellerie- und Fruhlingszwiebelnfullung




Unser Chefkoch Li Wei empfiehlt heute

B10 Za Jiang Mian - Nudeln mit Schweinehacksol3e

Ein Familiengeheimnis, das seit drei Generationen weitergegeben wird. Die
Bohnenpaste wird nach unserem traditionellen Rezept taglich frisch zubereitet.

Wichtige Hinweise: Bitte informieren Sie uns Uber Allergien oder Unvertraglichkeiten. Alle

Preise in Euro inkl. MwsSt. 7 = Vegetarisch | Vegane Optionen auf Anfrage verfligbar

Bai Wei Fang
Kontakt Offnungszeiten
Telefon: 0211 17839486 Mo-So: 11:00 - 22:00 Uhr
E-Mail: info@baiweifang.de Frahstuck: 8:00 - 11:00 Uhr
Web: www.baiweifang.de Warme Kuche bis 21:30 Uhr

Authentische chinesische Kliche mit Liebe zubereitet




